
 

 

BIENVENUE A L’ASTROLABE, NOTRE RESTAURANT CLASSE AFFAIRESBIENVENUE A L’ASTROLABE, NOTRE RESTAURANT CLASSE AFFAIRESBIENVENUE A L’ASTROLABE, NOTRE RESTAURANT CLASSE AFFAIRESBIENVENUE A L’ASTROLABE, NOTRE RESTAURANT CLASSE AFFAIRES....    
 
 L’Astrolabe se compose d’un restaurant panoramique, d’une brasserie, d’un ensemble 
de 3 salons « l’Espace Astrolabe » et d’un ensemble de 4 salons «  l’Espace Louis Chartoire », 
permettant d’organiser des journées de travail, des conférences suivies de repas jusqu’à 800 
personnes ou des cocktails jusqu’à 570 personnes. 
 La grande modularité des salons offre la possibilité d’organiser des séances plénières 
et des sous commissions. Nos salons disposent de la lumière naturelle, ils sont climatisés et 
insonorisés. 
 
 

       Ambiance feutrée, 
       Salons privatifs, 
       Permettent de traiter vos affaires 
       Dans la confidentialité, 
       Le calme et la convivialité. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 Conjuguer Gastronomie et Affaires, 
 Raffinement et Discrétion... 
 L'Art d’un restaurant Classe Affaires 
 Comme l’Astrolabe.    

 
 
 
 
 



 

LE RESTAURANT GASTRONOMIQUELE RESTAURANT GASTRONOMIQUELE RESTAURANT GASTRONOMIQUELE RESTAURANT GASTRONOMIQUE    
L’ASTROLABEL’ASTROLABEL’ASTROLABEL’ASTROLABE    

 
 

 
 
        Couleurs élégantes, 
        Service discret, 
        Cuisine raffinée.  
 
 
 
 
 
 
 

Notre restaurant panoramique modulaire 
vous reçoit du lundi au vendredi, tous les midis pour vos déjeuners d’affaires. 

 
A partir de 40 personnes, 

Nous vous recevons également le soir et même le week-end ! 
Un devis personnalisé vous sera adressé sur simple demande. 

 
 Venez également, à titre personnel, 

Déguster la cuisine française raffinée et haute de gamme de notre Chef de Cuisine. 
 



 

LA BRASSERIE L’ARGONAUTELA BRASSERIE L’ARGONAUTELA BRASSERIE L’ARGONAUTELA BRASSERIE L’ARGONAUTE    
    

Située également au deuxième étage de l’aéroport, 
Découvrez l’ambiance de notre brasserie. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La brasserie L’Argonaute vous propose sa carte et ses formules rapides, 
Quand les affaires pressent…



 

CAPACITÉ DES SALONSCAPACITÉ DES SALONSCAPACITÉ DES SALONSCAPACITÉ DES SALONS 

    
    

Nous disposons d'un ensemble de salons modulables et combinables allant de 45m² 
à 160m² au niveau du restaurant et de 90m² à 420m² pour nos salons Chartoire qui ont été 
entièrement rénovés, soit plus de 580m² de surface de travail sans oublier notre restaurant 
gastronomique et notre brasserie. 
 

 



 

LES SALONS DE L’ESPACE ASTROLABELES SALONS DE L’ESPACE ASTROLABELES SALONS DE L’ESPACE ASTROLABELES SALONS DE L’ESPACE ASTROLABE 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nous disposons d'un ensemble de matériel permanent : 
Paperboard, écran, rétro projecteur... 

 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

LES SALONS DE L’ESPACE CHARTOIRELES SALONS DE L’ESPACE CHARTOIRELES SALONS DE L’ESPACE CHARTOIRELES SALONS DE L’ESPACE CHARTOIRE    
 

Une sonorisation est à votre disposition, avec possibilité de micros à pied et de micros sans 
fil. Un vidéo projecteur est présent dans chacun des trois salons. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Podium, estrades, pupitres et piste de danse sont également disponibles. 



 

LOCATION DE SALLESLOCATION DE SALLESLOCATION DE SALLESLOCATION DE SALLES    :  :  :  :  NOS TARIFSNOS TARIFSNOS TARIFSNOS TARIFS    
    

 Notre espace affaires se compose ainsi : 
• Espace ASTROLABE :  ensemble de 3 salons (Apollo, Challenger, Mercury) 
• Espace CHARTOIRE : ensemble de 4 salons (Costes, Mermoz, Ader, Saint Exupéry) 
 
Ces salons sont entièrement modulables, nos cloisons sont montées sur rails. 

Nombre de personnesNombre de personnesNombre de personnesNombre de personnes    

DemiDemiDemiDemi----journéejournéejournéejournée    
09h09h09h09h----13h13h13h13h    

OuOuOuOu    
14h à 17h14h à 17h14h à 17h14h à 17h    

JournéeJournéeJournéeJournée    
09h à 17h09h à 17h09h à 17h09h à 17h    

De 1 à 30De 1 à 30De 1 à 30De 1 à 30    110 € 160 € 
De 31 à 50De 31 à 50De 31 à 50De 31 à 50    140 € 210 € 
De 51 à 70De 51 à 70De 51 à 70De 51 à 70    170 € 260 € 
De 71 à 100De 71 à 100De 71 à 100De 71 à 100    200 € 300 € 

AuAuAuAu----delà de 100delà de 100delà de 100delà de 100    Nous consulter. Nous consulter. 
NBNBNBNB    : Ces tarifs peuvent faire l’objet de modifica: Ces tarifs peuvent faire l’objet de modifica: Ces tarifs peuvent faire l’objet de modifica: Ces tarifs peuvent faire l’objet de modificationtiontiontionssss selon l’agencement demandé selon l’agencement demandé selon l’agencement demandé selon l’agencement demandé....    

En dehors des horaires ciEn dehors des horaires ciEn dehors des horaires ciEn dehors des horaires ci----dessus, un coût supplédessus, un coût supplédessus, un coût supplédessus, un coût supplémentaire sera appliqué.mentaire sera appliqué.mentaire sera appliqué.mentaire sera appliqué.    
N’hésitez pas à nous consulter afin d’obtenir votre devis sur mesureN’hésitez pas à nous consulter afin d’obtenir votre devis sur mesureN’hésitez pas à nous consulter afin d’obtenir votre devis sur mesureN’hésitez pas à nous consulter afin d’obtenir votre devis sur mesure....    

 
 A la pointe des dernières technologies, nous mettons à votre disposition vidéo 
projecteurs, écrans électriques, sonorisation. Un devis sur mesure correspondant à vos 
besoins matériels vous sera adressé sur simple demande. 

 
 Afin de vous assurer confort et efficacité dans le déroulement de vos manifestations, 
l’accès à Internet par le protocole Wifi est disponible, des cartes d’accès sont en vente au 
comptoir d’accueil de l’Aéroport de Clermont-Ferrand Auvergne. 

 



 

NOS PAUSESNOS PAUSESNOS PAUSESNOS PAUSES 
 
Café d'Accueil Simple à 3,20 € TTC par personne 
   Café, Thé, Jus de Fruits. 

 
Café d'Accueil Complet à 4,60 € TTC par personne 

Café, Thé, Jus de Fruits,  
Et Mini Viennoiseries. 
(Croissants, Chaussons aux Pommes, 
Pains aux Raisins, Pains au Chocolat) 
 

Pause de la Matinée à 4,60 € TTC par personne 
Café, Thé, Jus de Fruits, 
Et Mini Viennoiseries. 
(Croissants, Chaussons aux Pommes, 
Pains aux Raisins, Pains au Chocolat) 

 
Pause de l’Après Midi à 4,60 € TTC par personne 

Café, Thé, Jus de Fruits, 
Et Petits Fours Secs. 
 

Pause Fruitée à 6€ TTC par personne 
Café, Thé, Jus de Fruits, 
Petits Fours Secs ou Mini Viennoiseries, 
Fruits de Saison. 
 



 

NOS JOURNÉES DE TRAVAILNOS JOURNÉES DE TRAVAILNOS JOURNÉES DE TRAVAILNOS JOURNÉES DE TRAVAIL    
Choisissez votre packageChoisissez votre packageChoisissez votre packageChoisissez votre package clés en mai clés en mai clés en mai clés en main, àn, àn, àn, à partir de 20 personnes partir de 20 personnes partir de 20 personnes partir de 20 personnes    

    

Formule «IntégraleFormule «IntégraleFormule «IntégraleFormule «Intégrale» à 38 Euros TTC par personne» à 38 Euros TTC par personne» à 38 Euros TTC par personne» à 38 Euros TTC par personne    
 Café d'Accueil Simple (Café, Thé, Jus de Fruits) 
 Réunion dans un de nos salons (09h00-17h00) 
 Pause Complète dans la matinée (Café, Thé, Jus de Fruits, Mini Viennoiseries) 
 Déjeuner dans le Restaurant Gastronomique l’Astrolabe, 
 Selon la proposition du jour de notre Chef de Cuisine. 
 (Entrée, Plat, Dessert, Vin Rouge (1/4), Eau Minérale (1/3), Café) 
 Pause Complète dans l’après-midi (Café, Thé, Jus de Fruits, Petits Fours Secs) 
 Ticket de Parking pour la journée (Un Ticket par Véhicule) 
 

Formule «IntenseFormule «IntenseFormule «IntenseFormule «Intense» à 35 Euros TTC par personne» à 35 Euros TTC par personne» à 35 Euros TTC par personne» à 35 Euros TTC par personne    
 Café d'Accueil Simple (Café, Thé, Jus de Fruits) 
 Réunion dans un de nos salons (09h00-17h00) 
 Pause Complète matinée ou après-midi (Café, Thé, Jus de Fruits, Mini Viennoiseries) 
 Déjeuner dans le Restaurant Gastronomique l’Astrolabe, 
 Selon la proposition du jour de notre Chef de Cuisine. 
 (Entrée, Plat, Dessert, Vin Rouge (1/4), Eau Minérale (1/3), Café) 
 Ticket de Parking pour la journée (Un Ticket par Véhicule) 
 

Formule «StudieuseFormule «StudieuseFormule «StudieuseFormule «Studieuse» à 32 Euros TTC par personne» à 32 Euros TTC par personne» à 32 Euros TTC par personne» à 32 Euros TTC par personne    
 Café d'Accueil Simple (Café, Thé, Jus de Fruits) 
 Réunion dans un de nos salons (09h00-17h00) 
 Pause Complète matinée ou après-midi (Café, Thé, Jus de Fruits, Mini Viennoiseries) 
 Déjeuner dans la Brasserie l’Argonaute, 
 Selon la proposition du jour de notre Chef de Cuisine.  
 (Entrée, Plat, Dessert, Vin Rouge (1/4), Eau Minérale (1/3), Café) 
 Ticket de Parking pour la journée (Un Ticket par Véhicule) 
 

Formule «Formule «Formule «Formule «DemiDemiDemiDemi----journéejournéejournéejournée» à 3» à 3» à 3» à 30000 Euros TTC par  Euros TTC par  Euros TTC par  Euros TTC par personnepersonnepersonnepersonne    
 Café d'Accueil Simple (Café, Thé, Jus de Fruits) 
 Réunion dans un de nos salons (09h00-12h00 ou 14h00-17h00) 
 Pause Complète matinée ou après-midi (Café, Thé, Jus de Fruits, Mini Viennoiseries) 
 Déjeuner dans la Brasserie l’Argonaute, 
 Selon la proposition du jour de notre Chef de Cuisine.  
 (Entrée, Plat, Dessert, Vin Rouge (1/4), Eau Minérale (1/3), Café) 
 Ticket de Parking pour la journée (Un Ticket par Véhicule) 
 
 



 

 

NOS PROPOSITIONS DE PLATSNOS PROPOSITIONS DE PLATSNOS PROPOSITIONS DE PLATSNOS PROPOSITIONS DE PLATS    
POUR VOS JOURNÉES DE TRAVAILPOUR VOS JOURNÉES DE TRAVAILPOUR VOS JOURNÉES DE TRAVAILPOUR VOS JOURNÉES DE TRAVAIL    

 
Voici, pour exemple, les plats que notre Chef de Cuisine vous propose au restaurant gastronomique. 

 
���� Les Entrées : Les Entrées : Les Entrées : Les Entrées :    
 
Feuilleté de la Mer et ses Petits Légumes Croquants, Bisque de Crustacés. 
Mousseline de Cabillaud aux Moules et sa crème Safranée. 
Gâteau de Foie Blond et son Coulis de Tomates Olivettes. 
Compression de Filet de Caille aux Champignons Noirs, Jambon de Bayonne, Vinaigrette Folle. 
    
���� Les Plats : Les Plats : Les Plats : Les Plats :    
    
Papillote de Poisson aux Petits Légumes, Huile d’Olive et Fines Herbes. 
Confit de Cuisse de Canard du Domaine de Limagne, Miroir de Vin rouge, tarte à la Mozzarella. 
Filet Mignon en Croûte de Feuilletage, Crème à l'Estragon, Ecrasé de Pommes de Terre au gros Sel. 
Blanc de Cabillaud, sur une fondue de Poireaux au Cumin. 
Tourte de Volaille du Ramasseur de Champignons, Court Jus de Cuisson. 
 
���� Les Desserts : Les Desserts : Les Desserts : Les Desserts :    
    
Charlottine Poire Chocolat, sauce Caramel. 
Tulipe de Fruits rafraîchis, coulis de Fruits Rouges. 
Carpaccio d’Ananas au Sucre Roux, Sorbet aux Fruits de la Passion. 
Tarte au Citron Meringuée, coulis d’Abricot. 
Tiramisu, crème Vanillée. 
 
���� Les Boissons (incluses dans le menu) : Les Boissons (incluses dans le menu) : Les Boissons (incluses dans le menu) : Les Boissons (incluses dans le menu) :    
 
Vin Rouge, sélectionné par nos soins. (1 bouteille pour 4 personnes) 
Eaux Minérale Plate (1 bouteille pour 3 personnes) 
Café. 

 



 

COCKTAIL COCKTAIL COCKTAIL COCKTAIL APÉRITIF APÉRITIF APÉRITIF APÉRITIF «SYMPHONIE«SYMPHONIE«SYMPHONIE«SYMPHONIE»»»» 
A l’issue d’une réunion réussie, mettez en place un cocktail apéritif, voire même dînatoire ! 

Confiez-nous vos préférences gustatives, 
Notre Chef de Cuisine sélectionnera pour vous les meilleures associations de canapés, 

D’après cet aperçu de nos réalisations, que nous vous communiquons à titre d’exemple. 
 
Les pièces froidesLes pièces froidesLes pièces froidesLes pièces froides ::::    

Canapés pain d’épice et foie gras 
Brochette de gambas et ananas marinés au citron vert 

Roulade de saumon aux asperges vertes 
Verrine d'Avocat à la Chair de Crabe 

Roulade de Volaille au Curry 
Brochette de Tomate et Mozzarella 

Mille feuille de Jambon de Bayonne au Miel 
Gaspacho de Tomate à la Menthe 

Cubique de Tomate Mozzarella à l’Huile d’Olives et Basilic 
Carpaccio de Saint Jacques à l'Orange Amer 
Cuillère de Tartare de Saumon aux Aromates 

Verrine de Crème Lisse de Foie Gras, Emulsion de Betteraves 
Porcelaine de Blanc de Cabillaud Epicé aux Patates Douces et Avocat 

 Saumon Fumé avec Blinis, et Crème Fouettée 
 
Les pièces chaudesLes pièces chaudesLes pièces chaudesLes pièces chaudes ::::    

Wok d'Escargots à la Crème d'Ail 
Assortiment Exotique (acras, nems et samoussas) 

Pilon de Poulet Tex Mex 
Brochette de Pruneaux au Bacon 
Suprême de Caille à l'Aigre Doux 

Mouclade Safranée 
Ravioles de la Mer 

Calamar à la Romaine 
Ris de veau sauce Madère 

Foie Gras sur Toast Chaud, confiture d’Oignons 
 
Les miniLes miniLes miniLes mini----sucréessucréessucréessucrées : : : :     

Farandole de Macarons Parfumés 
Crème brûlée à la Vanille 
Exotique Mangue Ananas 

Mignardises Assortis 
Verrine de Framboise Crème Vanillée 
Verrine de Tiramisu Café Mascarpone 

Carpaccio d'Ananas au Citron vert  
 
Les bLes bLes bLes boissonsoissonsoissonsoissons ::::    

Jus de Fruits 
Eau Minérale Plate (1 bouteille pour 6) 

Eau Minérale Gazeuse (1 bouteille pour 4) 



 

COCKTAILCOCKTAILCOCKTAILCOCKTAIL    APÉRITIF SYMPHONIE:APÉRITIF SYMPHONIE:APÉRITIF SYMPHONIE:APÉRITIF SYMPHONIE:    
NOS TARIFSNOS TARIFSNOS TARIFSNOS TARIFS    

 
PRESTATIONPRESTATIONPRESTATIONPRESTATION    Prix TTC,Prix TTC,Prix TTC,Prix TTC,    

par personne.par personne.par personne.par personne.    

8 bouchées avec une coupe de kir pétillant 17 Euros 
8 bouchées avec une coupe de Champagne 20 Euros 
10 bouchées avec une coupe de kir pétillant 20 Euros 
10 bouchées avec une coupe de Champagne 23 Euros 
12 bouchées avec une coupe de kir pétillant 23 Euros 
12 bouchées avec une coupe de Champagne 26 Euros 
14 bouchées avec une coupe de kir pétillant 26 Euros 
14 bouchées avec une coupe de Champagne 29 Euros 
16 bouchées avec une coupe de kir pétillant 29 Euros 
16 bouchées avec une coupe de Champagne 32 Euros 

    
NBNBNBNB    : Tarifs indicatifs adaptables selon vos : Tarifs indicatifs adaptables selon vos : Tarifs indicatifs adaptables selon vos : Tarifs indicatifs adaptables selon vos desideratadesideratadesideratadesiderata (Cocktail sans Alcool, Vins...) (Cocktail sans Alcool, Vins...) (Cocktail sans Alcool, Vins...) (Cocktail sans Alcool, Vins...)    

N’hésitez pas à nous consulter afin d’obtenir un dN’hésitez pas à nous consulter afin d’obtenir un dN’hésitez pas à nous consulter afin d’obtenir un dN’hésitez pas à nous consulter afin d’obtenir un devis sur mesure.evis sur mesure.evis sur mesure.evis sur mesure.    

 
 Notre Service, d’une durée maximale de trois heures, comprend le nappage 
et les serviettes, la vaisselle, verrerie et couverts et le personnel de service. 
 


