
LES PLATS
L' entrecôte grillée (220g) et son beurre maître d'hôtel	 15,90 

Bavette grillée aux échalotes 	 13,90 	
                                                Supplément sauce bleu, béarnaise ou poivre	  0,75 	

Tagliatelles au pistou et tomates confites, julienne de jambon sec	 9,50 

Andouillette à la ficelle, sauce moutarde à l'ancienne	 13,80  

Poulet sauté façon basquaise	  12,90 

Papillote de poisson 
aux senteurs provençales  

et sa poêlée de légumes verts	 13,80 
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Steak haché Frites 

 + Glace 2 boules7,90 

LES ENTREES
Gaspacho de tomates et sa tartine de chèvre au miel 	 6,50  
Salade de nos burons (magret fumé, bleu et œuf poché)	 8,10 
Tartare de St-pierre et St-Jacques, vinaigrette d'agrumes	  7,90  
La salade niçoise 	 8,10 
Pétales de melon au jambon cru de Bayonne 	 8,50 

LES DESSERTS

Carpaccio d'ananas à l'infusion de vanille et glace rhum raisin 	 6,50 

Assortiment de sorbets (3 boules) 		  4,90 

Salade de fruits frais nature ou agrémentée d'eau de vie	 5,90 

Soufflé glacé au Grand Marnier, 
coulis de fruits exotiques 	 5,90 

Croquant au chocolat, 
crème anglaise 	 6,00 

PROFITEZ DES BONNES HEURES DU BELLIN

O*   a
vec 20%de remise sur l ’addit ion

* offre valable en nocturne de 18h à 18h 45 

et en diurne  de 11h à 11h 45 pour les repas assis

        Le Chef et les équipes du Bel l ino         vous proposent pour la saison hippique

LES FROMAGES
Assiette de Fromages de nos Campagnes 	 5,50 
Faisselle (crème fraîche, coulis aux fruits rouges) 	 4,80 

LA SALADE
Salade verte de saison 	 5,60 
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