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Le Chef et les équipes du Bellino

: LES ENTREES il

Emincé de joue de porc confite,
Réduction de vinaigre balsamique a I'huile de noisettes 8,30 €
Verrine de guacamole aux crevettes, tartare de tomates aux aromates 8,20 €
Terrine de canard et mélange de verdure parfumé a I'hydromel 0,95 €
Salade scandinave (saumon fumé, miettes de surimi, filets de hareng) 8,50 €
Frisée au bleu et émincés de poulet fumé, ceuf dur et noix 8,10 €
LES PLATS -l
L' entrecote grillée (220g) et son beurre maitre d'hotel 15,90 €
Bavette grillée aux échalotes 13,90 €

Supplément sauce bleu, béarnaise ou poivre 0,75 €
Cuisse de canard confite, tarte aux légumes de Provence 13,90 €
Ravioles fraiches aux 4 fromages,
copeaux de jambon sec au pistou 9,90 €
Jarreton de porc, jus au miel caramélisé
et pommes grenailles
au sel de Guérande 13,50 €
Dos de cabillaud au beurre blanc,
tomates confites et sa poelée

de légumes verts 13,80 €

* offre valable en nocturne de 18h a 18h 45
eten diurne de 11h a 11h 45 pour les repas assis
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vous proposent pour la saison hippique

LA SALADE
Salade verte de saison
R [ES CROMAGES

Assiette de Fromages de nos Campagnes
Faisselle (creme fraiche, coulis aux fruits rouges)

I LES DESSEKRTS

Salade de fruits au naturel ou agrémentée d'eau de vie
Coupe de cremes glacées ou de sorbets (3 boules)
Tarte tatin servie tiede et sa boule de glace a la vanille

Tiramisu aux amandes grillées

et creme anglaise 6,00 €

Tarte aux fruits de saison,

coulis aux fruits rouges 0,00 €

]

5,00 €

5,50 €
480 €

5,90 €
4,90 €
6,50 €
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